CHAMPAGNE YANN ALEXANDRE
BLANCHES TERRES BRUT ROSE PREMIER CRU

Beskrivelse

Denne rosé har en overraskende flot kraftfuld rosa farve
Meget sma fine og vedholdende bobler

Duft- og smagsnoter praeges af rode beer

Pairing
God som apéritif, til let-krydrede retter, fisk og desserter

Producent
Yann Alexandre

By/Omrade
Courmas, Petite Montagne de Reims

Cru
Premier Cru

Hostar
Base 2018
60% Vins de Réserve

Druer

94% Chardonnay
6% Pinot Noir

; Dosage
B AT Brut 6 g/l
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PLancHEs TEben) Forste fermentering i staltanke

- Malolaktisk fermentering udfart

Awd mans 50% chardonnay er fermenteret i treetonder og
malolaktisk fermentering er ikke udfart.
Anden fermentering i flaske
Produktion pr. ar 4024 flasker
12% alc.

Champagne Yann Alexandre
Yann Alexandre arbejder sammen med sin hustru Séverine som uafhaengig producent i Courmas,
Petit Montagne de Reims og hgster sine druer fra 6,5ha marker fordelt pa 30 parceller.

Der er stor fokus pa at hver enkelt parcels szerlige karakter, og parcellerne hastes, presses og
vinificeres enkeltvis. Der arbejdes med szerlig lang lagring for at opna den bedste smag og fine
sma bobler. Arligt produceres 30.000 flasker.

Markerne bearbejdes som var det familiens have med fokus pa sunde arbejdsformer og Yann
Alexandre er certificeret “Hgjt Miljgveerdiniveau 3”; der anvendes ikke pesticider, der gror graes
omkring stokkene, og generelt prioriteres den gode balance mellem natur & menneske, nutid &
fremtid.
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